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REFROIDISSEUR D’EAU 
REL 90,REL 120,REL 250

Descriptions

Révision 03/2020 -02

Notre gamme de refroidisseurs d’eau à accumulation pour la boulangerie pâtisserie, se compose de trois modèles :
RE L90, RE L120 et RE L250.
Leur débit horaire varie de 90 litres à 250 litres par heure, pour refroidir l’eau potable du réseau de +18° C à +2° C.
Le RE L90 et le RE L120 sont livrés en standard avec support mural.
Les RE L90 et RE L120 sont équipés d’une colonne d’eau extérieure à lecture directe et
instantanée. Cette colonne offre un double avantage :
- elle permet à tout moment de contrôler le niveau d’eau contenu dans la cuve inox,
- lors du remplissage du pétrin, elle mesure précisément le nombre de litres d’eau écoulé.


