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FICHE TECHNIQUE
RÉFÉRENCE

RUSTIC

Descriptions

Révision 03/2020 -02

Le Four à Sole RUSTIC est particulièrement destiné à une utilisation Industrielle
Standard: TABLEAU DE COMMANDES DIGITAL avec écran LCD et affichage à LED, 30 programmes, 

temporisateur cuisson/vapeur pour chaque chambre, système de démarrage automatique hebdomadaire
Standard: GÉNÉRATEURS DE VAPEUR indépendants réalisés avec matières anti-corrosion
Standard: portes en verre trempé, ouverture vers le haut et mécanisme d’ouverture/fermeture 
“automatique” à l’insertion de l’enfourneur, de la pelle ou de l’élévateur intégré
Standard: sur les modèles à 3 étages CHAMBRE SUPÉRIEURE PLUS HAUTE (250mm)
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